
   

 
                    

 
 

  Inklusiv-Preise in EUR 

 

Liebe Gäste, 

wir heißen Sie herzlich willkommen 

in unserem Restaurant & wünschen frohe Ostern. 

MITTAGSKARTE OSTERN 2026 

KARFREITAG - OSTERMONTAG ° 12 – 14 Uhr 

VORSPEISE 

Beluga-Linsensalat | körniger Frischkäse | Rauchmandeln | Gartenkresse   9,50 

0,1l 2024 Weißer Hey | Hey       6,- 

Krustentiersuppe | gebackene Meeresfrüchte – Praline | Passionsfrucht 12,50 

0,1l 2025 Grauburgunder Muschelkalk | Pawis     6,- 

Kopfsalat | gebeizter Lachs | Zitronen – Vinaigrette | gepuffter Wildreis   15,50 

0,1l 2024 Gutedel Blütengrund | Klaus Böhme     6,50 

HAUPTGANG 

Kalbstafelspitz | wilder Blumenkohl | Semmelbrösel | Pariser Kartoffeln    25,50 

0,1l 2024 Blauer Zweigelt | Pawis       6,50 

Gebratener Lengfisch | Zartweizen | Brunnenkresse | grüner Spargel    23,50 

0,1l 2023 Riesling Weischütz | Hey       6,50 

Handgemachte Steinpilz-Ravioli | Bärlauch-Pesto | Parmesan | Pinienkerne   19,50 

0,1l 2024 Müller-Thurgau | Böhme & Töchter     6,- 

DESSERT 

Rhabarber | Haselnuss-Crumble | Vanilleeis & Vanilleschaum     12,50 

 0,1l 2024 Riesling Kabinett Steinmeister | Hey     6,50 

Windbeutel | Blätterteig | eingelegte Kirschen | Vanilleeis & Schlagsahne   10,50 

 0,1l 2024 Cuvée rosé | Böhme & Töchter      6,-  

Hausgemachtes Eis & Sorbet (je Kugel 3,20) und Kuchen (je Stück 5,20) nach tagesaktuellem Angebot 

Vegetarische Gerichte sind mit dem  gekennzeichnet. 


