GASTHOF
ZUFRIEDENHEIT

NAUMBURG / SAALE

Liebe Géste,

wir l‘meiEen Sie herz|ich wi”l(ommen in unserem Restaurant.

MITTAGSKARTE JANUAR 2026
Dienstag - Samstag ° 11.30 - 17 Uhr

VORSPEISE

Be|uga-|_insensa|at mit l(érnigem Frischkase & gebeiztem Lachs
0]l 2024 Weiller Hey | Hey
Cremige Steckribensuppe mit Chorizo, Sauerrahm & Kresse
0]l 2024 Gutedel Blitengrund | Klaus Bshme
Tranchen von der geraucherten Entenbrust, Kiirbis, Feldsalat & Zitrusfrucht-Vinaigrette
0]l 2025 Grauburgunder Muschelkalk | Pawis
HAUPTGANG

Handgemachte Kirbis-Ravioli, Spaghetti-Kirbis & Kirbiskern- Salzkrokant #
0]l 2024 Allesrosa | Klaus Bshme

Gebackener Rotbarsch, Krauter-Kartoffelstampf & Schwarzwurzel & la creme
0]l 2022/3 Riesling Mihlberg | Bshme & Tochter

Frikassee vom Huhn, krosse Brust, Reis gerauchert & gepufft
0]l 2023 Weillburgunder Zscheiplitz | Bshme & Téchter

Sanft gegarter Kalbstafelspitz, Rote Bete, Serviettenknsdel & Meerrettich
0]l 2024 Silvaner Alte Reben Rappental | Klaus Bshme

DESSERT

Schwarzwilder-Kirsch, Sorbet, Kirschkompott, Brownie & Vanille-Schaum
o1l 2024  Pink Pony | Born

Karamellisiertes Apfel-Ragout, Haselnuss-Crumble & Vanille-Eis
o1l 2024  Blanc R(iesling) & T(raminer) | Hey
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Hausgemachtes Eis & Sorbet (je Kuge| 3,20) und Kuchen (je Stiick 5,20) nach tagesaktue”em Angel)ot

Vegetarische Gerichte sind mit dem ﬁgekennzeichnet.

Inklusiv-Preise in EUR




