
   

 
                    

 
 

  Inklusiv-Preise in EUR 

 

Liebe Gäste, 

wir heißen Sie herzlich willkommen in unserem Restaurant. 

MITTAGSKARTE JANUAR 2026 

Dienstag – Samstag ° 11.30 – 17 Uhr 

VORSPEISE 

Beluga-Linsensalat mit körnigem Frischkäse & gebeiztem Lachs    15,50 

0,1l 2024 Weißer Hey | Hey       6,- 

Cremige Steckrübensuppe mit Chorizo, Sauerrahm & Kresse 8,50 

0,1l 2024 Gutedel Blütengrund | Klaus Böhme     6,50 

Tranchen von der geräucherten Entenbrust, Kürbis, Feldsalat & Zitrusfrucht-Vinaigrette  16,50 

0,1l 2025 Grauburgunder Muschelkalk | Pawis     6,- 

HAUPTGANG 

Handgemachte Kürbis-Ravioli, Spaghetti-Kürbis & Kürbiskern- Salzkrokant   19,50 

0,1l 2024 Alles rosa | Klaus Böhme       6,- 

Gebackener Rotbarsch, Kräuter-Kartoffelstampf & Schwarzwurzel à la crème   24,50 

0,1l 2022/3 Riesling Mühlberg | Böhme & Töchter     7,50 

Frikassee vom Huhn, krosse Brust, Reis geräuchert & gepufft     23,50 

0,1l 2023 Weißburgunder Zscheiplitz | Böhme & Töchter    6,50 

Sanft gegarter Kalbstafelspitz, Rote Bete, Serviettenknödel & Meerrettich  24,50 

 0,1l 2024 Silvaner Alte Reben Rappental | Klaus Böhme  6,50 

DESSERT 

Schwarzwälder-Kirsch, Sorbet, Kirschkompott, Brownie & Vanille-Schaum   12,50 

 0,1l 2024 Pink Pony | Born        6,- 

Karamellisiertes Apfel-Ragout, Haselnuss-Crumble & Vanille-Eis    9,50 

 0,1l 2024 Blanc R(iesling) & T(raminer) | Hey     6,-  

Hausgemachtes Eis & Sorbet (je Kugel 3,20) und Kuchen (je Stück 5,20) nach tagesaktuellem Angebot 

Vegetarische Gerichte sind mit dem  gekennzeichnet. 


